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Überblick 

Branche:  Automatisierungslösungen für die Lebensmittelbranche 

Referenzkunde:  MAJAtronic GmbH, Kehl-Goldscheuer,  www.majatronic.de  

Produktgruppe: Smart-Kamera 

Kameramodell:  IVC-2D 

 

Aufgabenstellung 

Die MAJAtronic GmbH beschäftigt sich mit der 

Entwicklung von Automatisierungslösungen 

für die Lebensmittelverarbeitende Industrie. 

Sie ist Tochterfirma der Maja GmbH, dem 

Spezialist für Fleischereimaschinen und Scher-

beneiserzeuger. 

Das automatische und rationelle Entfetten von 

Lenden (Loins) ist aufgrund der besonderen 

Anatomie dieses Teilstücks eine gewisse Her-

ausforderung und meistens mit hohen Investi-

tionen verbunden. Automatisierungslösungen 

für die Loin-Entfettung müssen eine große 

Bandbreite an Anforderungen erfüllen.  

Lösung 

Mit der BXM LOIN lassen sich Koteletts ohne 

Nacken (mit und ohne Knochen) auf einfache 

Art entfetten. Dabei wird der Rückenspeck 

vom Kotelett in einem Stück abgenommen 

und kann im weiteren Bearbeitungsverlauf 

z.B. vollautomatisch entschwartet werden. 

 

 
 

Für die vollautomatische Fetterkennung ist  

das OEM-Automatisierungsmodule BFE1 zu-

ständig. In diesem Modul ist eine IVC-2D 

Smart-Kamera integriert und sie dient der 

opto-elektronischen Messung der Fettstärke.  

 
 

Ein Impuls an die Entfettungsmaschine BXM 

Loin löst im weiteren Verfahren die entspre-

chende Positionierung des Messerhalters aus, 

um die individuell ermittelte Fettstärke abzu-

nehmen. 

 

 
 
Vorteile für den Kunden 

Hoher Produktdurchlauf für rund 800 Kote-

letts pro Stunde, ohne manuelle Einstellung;  

Anfragen 

Das klimatisierte Kamera-Housing mit inte-

grierter LED-Beleuchtung ist auch für Ihre Ap-

plikation die optimale Lösung? Informieren Sie 

sich auf www.autonox24.de oder wenden Sie 

sich direkt an: info@majatronic.de. 




